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Ingrediënten 
Ingrediënten (ALLERGEEN) Bronmateriaal Geografische oorsprong Samenstelling 
suiker suikerbiet NL 30,25% 

PINDA pinda AR 28,91% 

TARWEBLOEM tarwe DE,FR 18,24% 

plantaardige oliën:   11,08% 

- palmolie palm ID,MY 10,28% 

- raapzaadolie raapzaad DE,FR,PL,UA 0,80% 

glucosestroop tarwe BE 10,01% 

SOJABLOEM soja AT,CA,CS,FR,IT,NA,NL,RS,W
S 

0,61% 

zout mineraal NL 0,40% 

kruiden en specerijen:   0,33% 

- kaneel  ID,IN,VN 0,33% 

SCHARRELKIP EIWITPOEDER kippenei BE,DE,NL,PL 0,09% 

emulgator:   0,04% 

- E471/ mono- en diglyceriden van 
vetzuren 

palm IE,MY 0,02% 

- E322/ SOJALECITHINE soja IN,JP 0,01% 

natuurlijk aroma:   0,02% 

- natuurlijk aroma (boter) boter US 0,02% 

MAGERE MELKPOEDER koemelk BE,NL 0,02% 

verdikkingsmiddel:   0,00% 

- E415/ xanthaangom melasse,natuurlijk,suiker FR 0,00% 

- E466/ cellulosegom houtpulp,katoen,natuurlijk CN 0,00% 

rijsmiddel:   0,00% 

- E500/ natriumcarbonaten natuurlijk GB 0,00% 

zuurteregelaar:   0,00% 

- E330/ citroenzuur natuurlijk CN 0,00% 

water  NL 0,00% 

 
 

Ingrediënten declaratie 
suiker, 30% PINDA, TARWEBLOEM, plantaardige oliën: palmolie/ raapzaadolie, glucosestroop, SOJABLOEM, zout, 
kruiden en specerijen: kaneel, SCHARRELKIP EIWITPOEDER, emulgator: monoen diglyceriden van vetzuren/ 
SOJALECITHINE, natuurlijk aroma: natuurlijk aroma (boter), MAGERE MELKPOEDER, verdikkingsmiddel: E415/ E466, 
rijsmiddel: E500, zuurteregelaar: E330, water 
 
Kan NOTEN bevatten. 
 
KWID-percentages zijn berekend conform EC 2017/C 393/05. 
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Voedingswaarde 
Voedingswaarde per 100 gram per portie  

(7,96 gram) 
 RI 

Energie 2187 174,1 kJ  

Energie 522 41,6 kcal 2 

Vetten 27,8 2,2 g 3 

Verzadigde vetzuren 7,9 0,6 g 3 

Enkelvoudig onverzadigde vetzuren 14,0 1,1 g  

Meervoudig onverzadigde vetzuren 5,8 0,5 g  

Transvetzuren 0,0 0,0 g  

Koolhydraten 55,4 4,4 g 2 

Suikers 37,1 3,0 g 3 

Polyolen 0,0 0,0 g  

Zetmeel 13,4 1,1 g  

Vezels 3,0 0,2 g  

Eiwitten 11,2 0,9 g 2 

Zout 0,428 0,034 g 1 
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Allergenen 
1 Gluten + 

1.1 Tarwe + 

1.2 Rogge - 

1.3 Gerst - 

1.4 Haver - 

1.5 Spelt - 

1.6 Kamut - 

2 Schaaldieren - 

3 Ei + 

4 Vis - 

5 Pinda's + 

6 Soja + 

7 Koemelk + 

8 Noten ? 

8.1 Amandelen ? 

8.2 Hazelnoten ? 

8.3 Walnoten ? 

8.4 Cashewnoten ? 

8.5 Pecannoten - 

8.6 Paranoten - 

8.7 Pistachenoten - 

8.8 Macadamianoten - 

9 Selderij - 

10 Mosterd - 

11 Sesam - 

12 Zwaveldioxide en Sulfiet - 

13 Lupine - 

14 Weekdieren - 

20 Lactose + 

21 Cacao ? 

22 Glutamaat (E620-E625) - 

23 Kippenvlees - 

24 Koriander ? 

25 Maïs ? 

26 Peulvruchten - 

27 Rundvlees - 

28 Varkensvlees - 

29 Wortel ? 
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GMO 
Wij bevestigen dat dit product geen ingrediënten, additieven, smaakextracten of afgeleiden van genetisch 
gemodificeerde organismen bevat. Het is niet nodig om bij dit product specifieke GMO gegevens te labelen volgens 
de huidige Europese regels. 

 
Microbiologische gegevens 

Totaal aëroob kiemgetal ≤ 10.000 kve/g 

Gisten ≤ 100 kve/g 

Schimmels ≤ 100 kve/g 

Staphylococcus aureus ≤ 100 kve/g 

Listeria monocytogenes afwezig in 25g 

Salmonella spp afwezig in 25g 

Escherichia coli < 10 kve/g 

 
Voedselveiligheid 
Aviateur Banketbakkerijen is BRC, IFS, RSPO en UTZ gecertificeerd. 
 

De informatie in deze specificatie is naar ons beste kennis en ervaring opgesteld. De gegevens zijn accuraat op de 
datum van publicatie. De gegevens zijn valide tot het moment van het opmaken van een nieuwe specificatie. Dit 
document is een elektronische uitdraai uit ons specificatiesysteem en is daarom niet ondertekend. 

 


