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1. Productomschrijving Foto product:

2. Ingrediëntenlijst

Gepasteuriseerde melk

Zout

Stremsel

Fermenten

Kleurstof: E160b(ii)

Conserveermiddel: E251

Niet eetbare korst

3. Sensorische eigenschappen

Visueel:

Textuur:

Smaak:

Geur:

Kleur:

4. Fysico-chemische eigenschappen

Vet/Droge stof 

Droge stof (%)

pH

aw-waarde

5. Microbiologische eigenschappen

Enterobacteriaceae

Gisten

Schimmels

Escherichia coli

Listeria monocytogenes

Salmonella ssp.

Coagulase positieve staphylococcen

6. Nutritionele eigenschappen Typical values

per 100 g per portie (30 g) % RI (1)

1572 472 6

379 114 6

31,0 9,3 13

18,8 5,6 28

10,9 3,3 10

1,3 0,4 2

0 0 0

0 0 0

0 0 0

25,0 7,5 15

2,20 0,66 11

0,88 0,26 11

(1) Dagelijkse voedingsrichtlijn (per portie)

Energie (kJ)

Vetten (g)

waarvan verzadigde (g)

waarvan enkelvoudig onverzadigde (g)

Koolhydraten (g)

waarvan suikers (g)

Voedingsvezels (g)

Zout (g)

waarvan meervoudig onverzadigde (g)

Eiwitten (g)

0,926

≤ 10
4
 / g

≤ 10
6
 / g

≤ 10
3
 / g

≤ 10
2
 / g

afwezig in 25 g

afwezig in 25 g

Energie (kcal)

≤ 10
2
 / g

Natrium (g)

TECHNISCHE FICHE

50+

62

5,4

L50+ 1X1/2 BR BRUGGE BLGN

1402937

Halve kaas

Rond met een lichtbruine korst

Smedig met typische ronde ogen

Typische smaak van belegen kaas

Typische geur van belegen kaas

Licht gekleurd

Een belegen, ronde, harde, maar toch nog smedige speciaalkaas met een lichtbruine korst.
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TECHNISCHE FICHE

L50+ 1X1/2 BR BRUGGE BLGN

1402937

Halve kaas

per 100 g per portie (30 g) % RDA per portie (2)

650 195 24

470 141 20

300 90 11

0,35 0,11 8

2,00 0,60 24

0,90 0,27 5

(2) Aanbevolen dagelijkse hoeveelheid

7. Houdbaarheid & Bewaarconditie

8. Informatie Allergenen

+ : Aanwezig / - : Afwezig

Volgens Europese Verordening 1169/2011

9. Logistieke informatie

Type Distributie (*) Europalet

Aantal Kazen / Verkoopseenheid 1

Aantal Verkoopseenheden / laag 10

Aantal lagen / (*) 10

Aantal Verkoopseenheden / (*) 100

Hoogte (*) incl. (mm) 1350

Type Verkoopseenheid (3) Doos (3) Enkel van toepassing bij Europallet

Tarra Gewicht (kg) 0,297

Afmetingen L x B x H (mm)

Kaas Verkoopseenheid Europalet

Nettogewicht (kg) 6 6 600

Brutogewicht (kg) 6,015 6,3 654,7

10. Algemene informatie

Intrastatcode

EAN-13

EAN-14

11. Claims

Weidemelk

-

-

Houdbaarheid bij levering (dagen)

Bewaren bij een temperatuur van maximum (°C) 

Vitamine A (µg)

Vis

Pindanoten

-

-

95413721700308

-

-

-

-

-

390 x 195 x 120

Weekdieren

04069089

5413721124859

Zwaveldioxide en sulfieten (>10 mg/kg)

Lupine

-

Vitamine D (µg)

Vitamine B12 (µg)

7

-

60

Glutenbevattende granen

Schaaldieren

Eieren

Fosfor (mg)

Vitamine B2 (mg)

Calcium (mg)

Weidemelk is melk afkomstig van boerderijen waar de koeien van het 

voorjaar tot in het najaar ten minste 120 dagen per jaar, minimaal 6 uur 

per dag in de wei lopen.

Soja

Melk (inclusief lactose)

Schaalvruchten

Selderij

Mosterd

-

-

+

Sesamzaad

BE 
M 351 F 

EG
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