
Algemene gegevens

Productnaam

Wetenschappelijke naam

Origine

Vangstgebied

Vangstmethode

Duurzaamheidslabel _Duurzaamheidslabel

Ingrediënten

Verpakking

Primaire verpakking

Eenheid

Nettogewicht 800 G

EAN

Afmeting (l x b x h) in cm

Verpakkingsmateriaal

Gewicht verpakkingsmateriaal (g)

Secundaire verpakking

Omverpakking

EAN

Afmeting (l x b x h) in cm

Verpakkingsmateriaal

Gewicht verpakkingsmateriaal (g)

Brutogewicht karton (kg)

Tertiaire verpakking

Pallet (aantal lagen x aantal kartons)

Brutogewicht pallet (kg)

Organoleptische gegevens

Kleur

Geur

Smaak

Structuur

Specifiek naar de soort

Specifiek, vers, niet afwijkend

Specifiek, vers, niet afwijkend

Voor garnalen en visfilets kan de samenstelling variëren per producent en per lot. 

De juiste ingrediëntenlijst kan u op het etiket vinden. Specifieke gegevens per lot 

zijn op aanvraag te bekomen.

_Secundaire verpakking_Gewicht

20

12 X 1 DS

RAUWE GEPANEERDE BUTTERFLY GARNALEN 26/30 800 G

LITOPENAEUS VANNAMEI, PENAEUS VANNAMEI

Karton

_Karton_Gewicht

12 X 1 DS: 5414818037762

_Vangstmethode

5414818037755

AQUACULTUUR

GARNALEN 40% (GARNALEN, zout, smaakversterker: E621; zwarte peper, 

suiker, voedingszuur: E330, E332i), TARWEBLOEM, water, gemodificeerd 

tapiocazetmeel, suiker, maïszetmeel, bakvet (palmolie), zout, gist, 

plantaardige vetten (perilla, palm, maïs), cassava, suikerriet, 

smaakversterker: E621; stabilisator: E412; rijsmiddelen: E336i, E341i, 

E341ii, E450i, E471, E500ii, E522; emulgatoren: E306 (bevat SOJA), E471

_Pallet_Gewicht

42 kartons

Plastic
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TECHNISCHE FICHE

1 DS

BUT800

_Primaire verpakking_Afmeting

_Secundaire verpakking_Afmeting

Specifiek naar de soort

VIETNAM
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Microbiologische normen Doel Tolerantie Einde houdbaarheid

Totaal aëroob kiemgetal (6,5 °C) 100.000 cfu/g 1.000.000 cfu/g 10.000.000 cfu/g

Coliformen (37 °C) 500 cfu/g 1000 cfu/g 1000 cfu/g

Enterobacteriaceae _ENT_doel _ENT_tol _ENT_tht

Gisten 100 cfu/g 1000 cfu/g 100.000 cfu/g

Schimmels 100 cfu/g 1000 cfu/g No visible growth

Melkzuurbacteriën _LAC_doel _LAC_tol _LAC_tht

E. coli 100 cfu/g 1000 cfu/g 1000 cfu/g

Coagulase positieve staphylococcen 100 cfu/g 1000 cfu/g 1000 cfu/g

Sulfiet reducerende clostridia _CLO_doel _CLO_tol _CLO_tht

Salmonella  spp. 0 cfu / 25 g 0 cfu / 25 g 0 cfu / 25 g

Listeria monocytogenes 0 cfu / 25 g 0 cfu / 25 g 100 cfu/g

Bacillus cereus _BAC_doel _BAC_tol _BAC_tht

Vibrio cholerae 0 cfu / 25 g 0 cfu / 25 g 0 cfu / 25 g

Allergeneninformatie

Wettelijke allergenen

01. Gluten (tarwe, rogge, gerst, haver, spelt,

       kamut)

+

02. Schaaldieren +

03. Ei -

04. Vis -

05. Aardnoten (pinda's) -

06. Soja +

07. Melk -

08. Noten (schaalvruchten) (amandelen, 

       hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecan-

       para-, pistache-, macademianoten)

-

09. Selderij        -

10. Mosterd -

11. Sesam -

12. Sulfiet (E220 t/m E228)   >10 ppm -

13. Lupine -

14. Weekdieren -

Aanvullende allergenen

20. Lactose -

21. Cacao -

22. Glutamaat (E620-E625) +

23. Kippenvlees -

24. Koriander -

25. Maïs -

26. Peulvruchten -

27. Rundvlees -

28. Varkensvlees -

29. Wortel -

+ :  aanwezig  /   - :  afwezig   /  ? :  kan sporen bevatten of onvoldoende gegevens beschikbaar 
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Voedingswaarde per 100 g Bron: http://www.voedingswaardetabel.nl/

Energie 135 kcal / 575 kJ

Vetten 0,6 g

waarvan verzadigde vetten 0,3 g

Koolhydraten 22,9 g

waarvan suikers 2,8 g

Vezels <0,1 g

Eiwitten 9,6 g

Zout 0,9 g

Fysicochemische parameters

Fysische kenmerken

Graten Niet van toepassing

Vreemde voorwerpen Afwezig

Chemische en toxische residu's Afwezig

GMO status Geen GMO

Onderworpen aan ioniserende straling

Glacering 0%

Bewaring en bereiding

Houdbaarheid: 

Bewaartemperatuur: -18°C

Diepvries, niet meer invriezen na ontdooien.

Diepgevroren producten in de koelkast ontdooien (max. 4 °C).

Na ontdooien onmiddellijk klaarmaken en consumeren.

Voldoende verhitten voor consumptie (>70 °C).

Conformiteitsverklaring

Galana garandeert dat alle producten voldoen aan de relevante en geldige nationale en Europese wettelijke voorschriften

(wetten, richtlijnen, verordeningen). In het bijzonder zijn onze producten conform met de voorschriften in Verordening

1881/2006/EG tot vaststelling van de maximumgehalten aan bepaalde verontreinigingen in levensmiddelen. De gebruikte

verpakkingsmaterialen zijn geschikt voor contact met levensmiddelen zoals voorgeschreven in Verordening 1935/2004/EG.

24 maanden na productie

_Fysisch

Neen                                                                                                                                                                                                                                           

N
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Foto

Handtekening                                                                             Stempel

Quality Manager

Valerie Van Craeyveld

De data zijn correct, volgens de gegevens waarover wij beschikken op moment van uitgifte van dit document. Alle vermelde 

waarden in dit document zijn gemiddelde waarden, gebaseerd op berekeningen. De foto's zijn enkel indicatief en lichte 

afwijkingen ten opzichte van de realiteit zijn mogelijk. De gebruiksaanwijzing is enkel ter informatie weergegeven. Galana 

kan niet aansprakelijk gesteld worden voor een verkeerde toepassing van de gebruiksaanwijzing gezien dit buiten ons 

controlegebied valt.
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