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WITTE CHOCOLADEMOUSSE 75gr/ 250 gr/ 350 gr/ 400 gr 
Productspecificaties

Chocoladedessert op basis van opgeklopt eiwit, room en witte chocolade.

Ingrediënten  ( in dalende volgorde)

Room, gepasteuriseerd kippeneiwit, witte chocolade(suiker, volle melkpoeder, cacaoboter, weipoeder,emulgator (sojalecithine), natuurlijk vanillearoma)
Bewaarvoorschriften

Wettelijke bewaartemperatuur is max. 7 °C  ( K.B. van 13/07/2014).

Bij voorkeur bewaren tussen 0° en 4°c

Ononderbroken koeling vereist tijdens transport, distributie, opslag en etalage.

Houdbaarheid

21 dagen af fabriek

Voedingswaarde per 100 gr. 

1404 kJ/338 Kcal , vet : 26.3 g waarvan verzadigde vetzuren :15,1g, koolhydraten 20,2g waarvan suikers 20g, eiwitten 5,0g, zout 0,2g , vezels 0,3g
Ingrediëntenlijst m.b.t.  voedselallergieën 

bevat : melk, eieren , soja.
Kruisbesmettingen : kan sporen van noten en gluten bevatten
Microbiologische normen na productie   /    op  THT 

· Totaal kiemgetal  : max. 100000/ gr       / max.3.000.000  /gr      
· Schimmels : < 10 /gr                              / niet zichtbaar 

· Gisten : < 10 / gr                                    / max. 300.000 /gr 

· Salmonella : afwezig / 25 gr

· Listeria monocytogenes : afwezig/ 25 gr

· Bacillus cereus : afwezig / 25 gr 

Chemische waarden 

Aw : 0.91
PH : 5,80 – 6,00 
Belucht met N2
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