Product

1066 PEDRO DOMECQ FINO 75CL/15% Vintage

Pedro Domecq Fino Sherry 75CL/15%

Pedro Domecq Fino Sherry is een Fino Sherry uit Spanje, geproduceerd in de streek van Jerez de la Frontera door
het prestigieuze huis Pedro Domecg. Hij wordt uitsluitend gemaakt van de Palomino-druif en rijpt volgens het
traditionele solera-systeem onder een laag flor-gist. Hierdoor ontstaat een droge, verfijnde en bijzonder elegante
sherry. Gebotteld op 15% staat hij bekend om zijn frisheid en finesse.

In de neus komen aroma's van verse amandelen, groene appel, gist, witte bloemen en vers brood naar voren,
aangevuld met subtiele zilte toetsen. De smaak is fris, droog en perfect in balans, met tonen van amandel,
hazelnoot, citrus en een verfijnde ziltigheid die kenmerkend is voor de beste Fino Sherry's. De afdronk is lang, fris
en elegant aanhoudend.

Serveer goed gekoeld, tussen 6 en 8 °C, als aperitief of bij olijven, Iberische ham, tapas, zeevruchten, gegrilde vis of
sushi.

Pedro Domecq Fino Sherry, een verfijnde droge Spaanse sherry die de elegantie en eeuwenoude traditie van de
grote Fino's uit Jerez perfect weerspiegelt.

Datum

Stuks per Colli 6 Land van oorsprong ES Spanje
Verkoop eenh. 6 Laag 138
Inhoud 75 Palet 840
Graden 15.00% Aant/Laag 6.086957
Familie Sherry Gewicht Eenh. 1.192
Intrastat 2204218610 Gewicht Carton 7.452
Hoogte Breedte Diepte Netto gew. Barcode
Fles 29 7.8 7.8 8410023094108
Pack
Carton 29.5 243 15.8 08410023094726
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